Menus de fin d’année 2024
Traiteur Tommy - Restaurant “Au Lion”

Nom, prénom

Téléphone E-Mail

Nbre de personnes Noél O Nouvel An O

Les Mises en bouche

* * %

Entrées

............. X Saumon fumé de Norvege.

............. X Foie Gras de la Caille des Fagnes et ses accompagnements ( + 3€).
............. X Duo de croquettes maison (au choix : fromage — crevettes — volaille — gibier).
............. X Poélée de scampis creme ail.

............. X Filet de cabillaud sauce cresson.

............. X Le Vitello Tonnato.
* K% %

Le Potage

* * *

Plats
(tous nos plats sont accompagnés de légumes)

............. X Le supréme de pintade sauce forestiere.

............. X Filet de biche de nos fagnes, sauce poivrade (+ 3 €).
............. X La couronne d’agneau et son jus au thym (+ 3€).
............. X Cuisse de canard confite a Uorange.

............. X La péche du jour aux petits légumes.

............. X Pluma de porc ibérique et son jus corsé.

Accompagnements .......... X Gratin dauphinois ... X Pommes croquettes

* * *

Desserts & Fromages

............. X La mousse au chocolat fagon Thibaut.

............. X La buchette moka (+1,95€).

............. X Le lacquemant glacé au sirop de Désiré.

............. X L’assortiment de fromages de Bernard Visé (supplément de 9€).

Vins du patron (10,00 la bouteille)
Rouge: ........... pces Blanc: ........... pces Moelleux: ........... pces
Possibilité pour les enfants (2,50 € pce) ........ Nuggets de poulet ........ Boulette saucée
PRIX : 35,50 €/pers (Toasts, 1 entrée, potage, 1 plat avec accompagnement, 1 dessert, pains)

15.50 € par entrée et 24.00 € par plat avec accompagnement

Délai pourles commandes Noél: au plus tard le 19/12 Nouvel An: au plus tard le 26/12.
Commandes : Par téléphone au 0477/57.87.91 ou mail a traiteurtommy@gmail.com

Enléevement des commandes : de 11.00’ & 13.00’ au restaurant “Au lion”, route de La Gileppe 199 — 4845 JALHAY


mailto:traiteurtommy@gmail.com

